HOFMATT

HOTEL - RESTAURANT « EVENTS

Vorspeise

Hokkaido Kiirbis-Apfelcréme Suppe verfeinert mit Rahm und gerdsteten Kiirbiskernen

Niisslisalat natur
Niisslisalat mit Ei und Cro(itons

Nisslisalat mit Speck, Ei und Crofitons

Niisslisalat mit lauwarmer Blche de Chevre, Crotitons und Kiirbis-Preiselbeer Chutney

Hauptgang
Handgemachte Ravioli mit Kiirbis-Ricotta-Fiillung an Kiirbisrahm verfeinert

mit frischem Blattspinat und gerdsteten Baumniissen

Saftiges Rehragout an Preiselbeersauce mit Aptelrotkraut,
glasierten Maroni und Weisswein-Apfel mit hausgemachten Spitzli

Hirschfilet an Portwein-Krduterjus mit Apfelrotkraut,
glasierten Maroni und Weisswein-Apfel mit hausgemachten Spitzli

Rosa gebratene Entenbrust an Orangenjus mit Apfelrotkraut,
Weisswein-Apfel mit hausgemachten Spitzli

Medium gebratenes Rehmedaillon an Eierschwdammli-Rahmsauce mit Apfelrotkraut
glasierten Maroni und Weisswein-Apfel mit hausgemachten Spatzli

Hausgemachte Kiirbis-Kasespitzli mit Eierschwdammli und Rostzwiebeln

Winter Bowl: Marinierter Quinoa-Linsen Salat mit Kiirbis-Preiselbeer Chutney,
Blaubeeren, Niisslisalat, Tomaten Hummus und Randen Billchen

Dressings
Limetten mit Limetten, Olivenol, Sesam, Gartenkriuter
Himbeere mit Himbeere, Ingwer, Honig

Dessert
Vermicelles mit Meringen und Rahm

Coupe Nesselrode

Gerne geben wir IThnen detaillierte Informationen iiber mégliche Allergene in den einzelnen Produkten / Speisen

Hotel Hofmatt GmbH ¢ Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein
Tel: +41 (0)61 416 08 48 * info@hotelhofmatt.ch * www.hotelhofmatt.ch
Preise in CHF und inkl. MwSt.
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