HOFMATT

HOTEL - RESTAURANT « EVENTS

P

Vorspeise
Spargelcremesuppe verfeinert mit Basilikum Pesto 10.50
Spargelcremesuppe verfeinert mit Basilikum Pesto und gebeizten Lachsstreifen 12.50
Frittierte Spargelstangen mit Kriauter Mayonnaise
an einem kleinen gemischten Salatteller 16.50
Spargelsalat an einer Birlauch-Vinaigrette, gebeizter Lachs und Meerrettichschaum 17.50
Der Hofmatt Spargelteller
Weisser Spargel an Sauce Hollandaise mit einer
Variation von Buure- und Freilandschinken
dazu Rosmarinkartoffeln
33.50
Hauptgang
Gebratenes Zander Filet mit Weissen und Griinen Spargelstangen an Sauce Hollandaise 37.50
Mariniertes Holzfdller Steak an Bérlauchbutter dazu bunte Spargelstangen
und Sauce Hollandaise 37.50
Handgemachte Ravioli gefiillt mit Spargel, Ricotta und Parmesan 29.50
an einer Prosecco Rahmsauce mit bunten Spargelstangen und frittiertem Basilikum
Spagel-Barlauchrisotto mit bunten Tomaten, Jungspinat und Parmesan im Filuteig 26.50
Schweizer Poulet Brust gefiillt mit Barlauch, Ricotta und getrockneten Tomaten 36.50
an einer weissen Portweinsauce und Spargelgemiise
Portion Spargel
Vorspeise 21.50
Hauptgang 32.50
Im Preis inklusive ist eine Beilage sowie eine Sauce. Wihlbar aus:
Beilagen Hausgemachte Saucen Zusitze
e hausgemachte Spatzli e Sauce Hollandaise e I'reilandschinken 6.00
e Rosmarin Kartoffeln e Mayonnaise e Buure Schinken 6.00
e Tagliatelle e Birlauch-Vinaigrette e Gravet Lachs 6.00

e Pommes Frites
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