HOFMAT'T

HOTEL - RESTAURANT +« EVENTS

Neujahrskarte 2024

Vorspeise

Hokkaido Kiirbis-Aptelcréme Suppe verfeinert mit Rahmhaube
und gerosteten Kiirbiskernen

Niisslisalat natur
Niisslisalat mit Ei und Crottons
Niisslisalat mit Speck, Ei und Croftons

Niisslisalat mit lauwarmer Biiche de Chévre, Crolitons und Kirschkompott

Dressing nach Wahl: Franzosisch-, Italienisch- oder Himbeerdressing

Hauptgang

Cordon bleu vom Schwein mit Rohschinken und Camembert getfiillt, dazu frisches Gemiise

Handgemachte Ravioli mit Kiirbis-Ricotta-Fiillung an einer Pastinaken-Créme verfeinert

mit frischem Blattspinat und gerosteten Baumniissen

Saftiges Hirschragout an Preiselbeersauce mit hausgemachtem Apfelrotkraut,
glasierten Maroni und Weillwein-Apfel *

Medium gebratenes Rehmedaillons an Steinpilzrahmsauce
mit hausgemachtem Apfelrotkraut, glasierten Maroni und Weillwein-Apfel *

Wildschweinfilet im Speckmantel an Portweinsauce
mit hausgemachtem Apfelrotkraut und glasierten Maroni *

Kartoftelgnocchi mit Pilzen und Kiirbis an einer Kréauter-Parmesanrahmsauce und
frittierten Federkohl

* Zu diesen Hauptgingen haben Sie zusitzlich die Wahl
Weisswein-Risotto / handgemachte Tagliatelle / Venere Reis / hausgemachte Spitzli /
Siisskartoffel-Pommes frites / Pommes frites

Hotel Hofmatt GmbH ¢ Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein
Tel: +41 (0)61 416 08 48 * info@hotelhofmatt.ch * www.hotelhofmatt.ch
Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt.
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