HOFMAT'T

HOTEL - RESTAURANT +« EVENTS

Dessertkarte

Lauwarmer hausgemachter Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
und einer Kugel Glacé nach Wahl

Grand Marnier Crépe Suzette mit einer Kugel Vanille Glacé und Rahm
Hausgemachts Lickerli Parfait an lauwarmen Zwetschen
Mousse von der Toblerone

Kleines Handdessert

Giolito Glacé Sortiment

Kaffee, Vanille, Schokolade, Stracciatella, pro Kugel
Zwetschgen, Mango, Zitrone, Erdbeere (saisonal) *

alle Glacekugeln werden mit Rahm und Friichten dekoriert

Hotel Hofmatt GmbH ¢ Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein
Tel: +41 (0)61 416 08 48 * info@hotelhofmatt.ch « www.hotelhofmatt.ch
Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwSt.
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HOFMAT'T

HOTEL - RESTAURANT +« EVENTS

Unsere Coupes & Sorbets

Coupe Dinemark
Vanille Glacé mit Schokoladensauce

Heisse Liebe
Vanille Glacé mit heissen Beeren

Eiskaftee
Gertihrte Kaffee Glacé mit Espresso

Eisschokolade
Gekiihlter Drink aus Schokoladen und Vanille Glacé

Sorbet Colonel
Zitronensorbet mit Vodka Absolut

Sorbet Vieille Prune
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Sorbet Teller

Zitronen-, Zwetschgen- und Mangosorbet garniert mit saisonalen Friichten

Hotel Hofmatt GmbH ¢ Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein

Tel: +41 (0)61 416 08 48 * info@hotelhofmatt.ch « www.hotelhofmatt.ch

Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwSt.
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