HOFMAT'T

HOTEL «- RESTAURANT - EVENTS
Lunchtime in der Hofmatt

Mittagskarte von Montag, 09.12. bis Freitag, 13.12.2019
Am Mittag servieren wir Ihnen zu jedem Gericht einen Salat oder Suppe und einen
stissen Gruss aus der Kiiche.

Unsere Empfehlungen der Woche

Flammkuchen
Flammkuchen mit Sauerrahm, Champignons, Speck und Basilikum-Pesto - 16.00

Pasta
Spaghetti alla carbonara - 18.50

Vegetarisch
Gemisecurry mit Kokosmilch an buntem Reisring - 18.50

Low Carb

Spinat-Frischkdse-Roulade auf einem Truten-Schnitzel mit Tomaten-Pesto verfeinert - 19.50

Unser Wochenhit
Gebratener Fleischkdse mit Spiegelei dazu Rahmspinat und Bratkartoffeln - 21.50

Empfehlung des Kiichenchefs

Gefillte Kalbsbrust an Rotweinsauce mit hausgemachtem Rotkraut und gebratenen Spatzli -
24.50

Fisch
Pochiertes Schollenfilet an Weisswein-Dillrahmsauce dazu frischer Brokkoli und Randen-
Risotto - 19.50

Unsere Klassiker
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites und Gemiise - 19.50

Cordon Bleu gefiillt mit Hinterschinken und Greyerzer
mit Pommes Frites und Gemiise (20 Minuten Zubereitungszeit) - 22.50

Tagliatelle mit Lachsstreifen an Rahmsauce mit Blattspinat und
Tomaten verfeinert-— 24.50

weitere Gerichte zum Mittag kénnen Sie auch aus unserer A la Carte auswahlen

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen tiber mégliche Allergene in den einzelnen Produkten/Gerichten

Hotel Hofmatt GmbH e Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein
Tel: +41(0)61 416 08 48 » info@hotelhofmatt.ch « www.hotelhofmatt.ch e Preise inkl. 7.7% MwSt



