HOFMAT'T

HOTEL «- RESTAURANT - EVENTS
LUNCHTIME IN DER HOFMATT

Mittagskarte von Montag, 24.06. bis Freitag, 28.06.2019
Am Mittag servieren wir lhnen zu jedem Gericht einen Salat oder Suppe und
einen sussen Gruss aus der Kuche.

UNSERE EMPFEHLUNGEN DER WOCHE

FLAMMKUCHEN

Flammkuchen mit Sauerrahm, Rohschinken, Parmesan, Tomaten und Basilikum-Pesto -
16.00

PASTA
Penne an Tomaten-Thunfischsauce verfeinert mit Kapern und Rucola - 18.50

VEGETARISCH
Gemuse-Curry im Mandelreisring - 18.50

Low CARB
Griechischer Salat mit feinem Feta-Kase - 19.50

UNSER WOCHENHIT
Gebratener Fleischkase mit Spiegelei dazu Bratkartoffeln und Rahmspinat - 21.50

EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS
Entenbrust gebraten an Orangensauce dazu Tagliatelle und frischem Gemdise - 24.50

FiscH
Black-Tiger-Crevettenspiessli an Limetten-Ingwer-Chili Sauce und bunt gemischtem
Salat - 19.50

UNSERE KLASSIKER
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites und Gemudse - 19.50

Cordon Bleu gefullt mit Hinterschinken und Creyerzer
mit Pommes Frites und Gemduse (20 Minuten Zubereitungszeit) - 22.50

Tagliatelle mit Lachsstreifen an Rahmsauce mit Blattspinat und
Tomaten verfeinert- 24.50

weitere Gerichte zum Mittag kénnen Sie auch aus unserer A la Carte auswéhlen

Hotel Hofmatt GmbH ¢ Baselstrasse 88 ¢ 4142 Miinchenstein
Tel: +41 (O)61 416 O8 48 * info@hotelhofmatt.ch * www.hotelhofmatt.ch ¢ Preise inkl. 7.7% MwSt



